Ozono en Industria Alimentaria
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.V“‘ eurozon Ozono en BODEGAS

4. . Generadores de Ozono

g . . . . ) v Elimina hongos y levaduras como la Brettanomyces
El Ozono elimina microorganismos nocivos como hongos

. / . . .
y levaduras que pueden causar un deterioro grave en las Elimina anisoles como el TCA

propiedades organolépticas de un buen caldo. v’ Previene plagas y enfermedades en el cultivo
Ademas, previene enfermedades y plagas en cultivo y v’ Maximiza la produccién y la calidad de la uva
elimina la contaminacion ambiental en las bodegas. . .. .

N v’ No altera las propiedades organolépticas del vino

. . B> Sin usar productos
Proceso de aplicacion quimicos

\ El oxigeno se encuentra
'f en el aire ambiente, es
el precursor del Ozono
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: = .,___ Al | ) S Producimos Ozono mediante descargas
{ : [ eléctricas. Un Unico generador de Ozono puede
dar servicio a distintos puntos de aplicacién
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Disponemos de equipos portétiles para llegar a
sitios de dificil acceso y facilitar la difusion del
Ozono por todo el espacio de la bodega

El agua ozonizada previene plagas y El lavado de uva con agua Desinfectar con agua ozonizada La humedad existente
enfermedades en el propio cultivo ozonizada desinfecta su barricas, conductos, tuberias, en el ambiente de una
de la vid y favorece la produccion superficie y elimina todos los botellas, tapones, etc., es un sistema bodega favorece Ia
de la uva, haciendo que ésta sea residuos quimicos y bioldgicos eficaz, rapido, econdmico y ecoldgico aparicion de hongos y
mas abundante y de mayor calidad peligrosos como  anisoles, de acabar con cualquier patdégeno mohos. El Ozono en fase
hongos, levaduras, etc. que nocivo u otro contaminante quimico gas los elimina por
afectan a las propiedades perjudicial para la calidad y las completo y previene su
organolépticas de un vino cualidades organolépticas de un vino reaparicion
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"4 V. Generadores de Ozono El Generador de Ozono
¢{COMO FUNCIONA?

v’ Control total de la dosificacién
v’ Equipos configurables

v’ El sistema mds adecuado para la industria
vitivinicola
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Aire de alimentacion. Nuestros generadores de Ozono pueden adaptarse a la linea de aire o agua del cliente, reduciendo
los gastos de mantenimiento y el consumo eléctrico. En funcion de las condiciones del ambiente en bodega, el aire de
alimentacion del Generador de Ozono puede ser filtrado y secado para producir el oxigeno mas puro posible y conseguir
las condiciones mas estables para la generacidon de Ozono. De esta manera, se consigue alargar la vida del generador y
optimizar su rendimiento y funcionalidad.

Nucleo de generacion de Ozono. Nuestros equipos pueden llegar a contar hasta con varias unidades de generacién de
Ozono. Cada una dispone de un control independiente para ajustar la dosis de Ozono segun necesidades en bodega.

Conductos de distribucion. En aquella instalacion que requiera un vertido indirecto, se conecta un conducto a cada
3 punto de inyeccion de Ozono en gas o agua ozonizada dentro de la bodega. Son tubos de didmetro reducido, flexibles y
de larga duracidn. Su instalacion es rapida y sencilla.

Sensor de Ozono. Mide y controla la concentracién de Ozono en el ambiente de forma continua. De esta manera,
siempre se mantiene la cantidad de Ozono adecuada en el ambiente tanto en tratamientos de choque como continuos.
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4. . Generadores de Ozono

El Ozono es un activo muy importante dentro de la
industria alimentaria en general, contribuyendo en gran
medida a mejorar la higiene en todos sus procesos y a
asegurar la calidad de los productos.

Desinfeccion e higiene en BODEGAS

Preguntas FRECUENTES

v’ Escribenos a info@eurozon.com
v’ Lidmanos al 94 472 24 15
v’ Visita nuestra Web www.eurozon.com

v’ Te atenderemos de una manera profesional

¢éTienes todavia alguna duda sobre su eficacia?. ;
“

¢Qué necesitas saber?

éDonde se puede instalar?: Nuestros sistemas de ozonizacién de agua y aire se pueden instalar en cualquier lugar de la
bodega, linea de agua o depdsito de agua presurizado o atmosférico, cerca de un tren de lavado de barricas, e incluso

D contamos con equipos portatiles para llegar a los lugares de mas dificil acceso y facilitar asi la difusiéon del Ozono por las
estancias o en los depdsitos a tratar. Disponemos de soluciones adaptadas a todas tus necesidades.

éQué ventajas tiene?: El agua ozonizada y el Ozono vertido en ambiente tiene una capacidad de desinfeccién muy
potente que elimina todo tipo de microorganismos nocivos que puedan afectar negativamente a un buen vino. Pueden

D ser usados con total seguridad tanto en ambiente, como sobre cualquier producto, superficie, utensilio de trabajo o
magquinaria. Ademas, elimina todo tipo de sustancias quimicas no deseadas en aire y superficies evitando la proliferacion
de mohos y hongos, que son los productores de los anisoles cuando entran en contacto con sus precursores (cloro-
fenoles).

¢Es seguro para los trabajadores?: En EUROZON siempre integramos desgasificadores en nuestros equipos para eliminar
D el Ozono no disuelto y que éste no se acumule en el ambiente, por lo que nuestros equipos son completamente seguros.
Ademas, contamos con sensores de Ozono para controlar con total fiabilidad la concentracion de Ozono en el ambiente.

éComo puedo saber que equipo necesito?: Contactanos y cuéntanos como realizas los procesos de limpieza e
higienizacion o cualquier detalle que consideres relevante. Lldmanos y analizaremos tu caso para enviarte una propuesta
personalizada y adaptada a tu necesidad.
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Generadores de Ozono

Laboratorio Sensorica
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